
France	
  Cremant�y �Ñ�å�ï�µ�~�«�è�Ú�ï

 Bertrand Darvio Chateau de la Velle  �Õ�ç�Ä�å�ï�~�¼�ç�ð�Ÿ�¦�~�³�ß�Ä�”�~�Å�~�å�~�ð�£�ç

ドメーヌを復活させワインの樽売りをやめて以来、エリゼ宮御用達になるなど数多くの賞賛を浴びている、
歴史あるムルソーの生産者。輸入がフィネスに変わってからは、本来の素晴らしさが体感できるようにな
り、古典的でありながらも質感の良さが際だつ見事なワインだ。若い時期から飲めるようになるがこういっ
たワインこそ本来は寝かせて真の姿を見てみたい。そう思わせるワインだ。この人は白赤クレマンに至るま
で実に素晴らしく差がない、希な生産者。クレマンは私が飲んだ限りトップクラスの質感で、シャンパンに
替わる泡として絶賛したい。
•Cremant de Bourgogne Brut Rose 

            �«�è�Ú�ï�~�Å�~�Ò�ç�°�”�Ç�á�~�Ò�æ�á�¿�Ä�~�é�¸�²�Ð�Ê�~�Ê�ë�”�ç	��.�³  ¥6,300 

 Vincent Dureuil Janthial  �ð�•�ï�±�ï�~�Ã�á�ç� �â�~�´�ß�ï�Â�Ÿ�ž�ç

１９９６年にデビューし、ベビーモンラッシェといわれるほどにセンセーショナルな出発だった。
リュリーやメルキュレで今までこれほどの品質のワインがあっただろうか。チャーミングで可愛らしいワイ
ンという印象が強い地域で、力強く非常に酒質の高いワインが出来ているのだ。ギュファン・エナンがマコ
ンで品質の高いワインが出来ることを証明したようにジャンティアルもこの地域のワインを飛躍的に進化さ
せたのだ。今回のクレマンは初めての入荷。素晴らしく美味しいクレマンです。
•Cremant de Bourgogne Brut 
  �«�è�Ú�ï�~�Å�~�Ò�ç�°�”�Ç�á�~�Ò�æ�á�¿�Ä

                                    �²�³�ß�ç�Å�É 40 �Ë�z�Ð�Ê�~�Ê�ë�”�ç 40 �Ë�z�ž�æ�°�Â 20 �Ë�³  ¥5,700

 Domaine Benoit Ente  �Å�Ý�”�È�~�Ò�Ê�ë�~�ž�ï�Ä
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•Cremant de Bourgogne Brut 
                                 �«�è�Ú�ï�~�Å�~�Ò�ç�°�”�Ç�á�~�Ò�æ�á�¿�Ä  ¥6,100
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‣2010  Bugey Cerdon méthode ancestrale �Ï�á�´�£�~�·�ç�Å�ï�y�Ý�Ä�”�Å�~�ž�ï�·�µ�Ä�å�ç ��
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‣Vouvray Mousseux Méthode Traditionnelle �ð�ð�è�~�Ü�µ�”�y�Ý�Ä�”�Å�~�Ä�å�Ã�Ÿ�³�ã�É�ç
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‣Vin Mousseux Cuvee Ludwig Hahn�ð�•�ï�~�Ü�µ�”�~�©�á�ð�£�~�ç�”�Ä�ð�Ÿ�¿�Î�~�Ë�”�ï
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Italia	
  Prosecco　� �»�æ�ž�~�Ó�é�·�¿�¯

 Trevisiol   �Ä�è�ð�Ÿ�´�¦�”�ç

トレヴィジオール・ファミリーは、初めてイタリアでプロセッコを造り始めた人の一人で、伝統的手法で作
り続けています。アルト・アディジェとの堺に近いヴァルドッビアデーネに畑があり、標高は３００ｍ、２
５ｈの畑を所有しています。あくまでもドライで甘ったるさが無く抜群に美味しく感じるはずです。
‣Prosecco Valdobbiadene Brut�²�Ó�é�·�¿�¯�³

 �Ó�é�·�¿�¯�~�Ã�Ÿ�~�ð�•�ç�Å�¿�Ï�ž�Ã�”�É�~�Ò�æ�á�¿�Ä    ¥3,600
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Australia	
  	
  �¦�”�µ�Ä�æ�ž

 Markus Huber   �Ú�ç�«�µ�~�Ñ�”�Ì�”

オーストリア新進の生産者マルクス・フーバー。若くても美味しくどのワインを飲んでもかなりセンスを感
じさせるワインだ。甘口のトロッケンも素晴らしいのだが、今回ロゼ・スパークリングが入荷。これがまた
こんなに安いのに凄く美味しい。赤系の果実の風味もありドライ。これはお薦め！
¥ Hugo Rose Sparkling �y
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‣Cava Parellada i Faura Reserva Brut Nature �§�ð�•�~�Ì�è�æ�ß�”�¼�~� �~�Ñ�•�¢�å�~�æ
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•Cuvee Brut les Vignes de Vrigny

                                 �©�á�ð�£�~�Ò�æ�á�¿�Ä�~�ð�Ÿ�”�Ç�á�~�Å�~�Ò�æ�Ç�”�²�Ð�Ê�~�Ü�Ç�¤ 100 �Ë�³  ¥13,000

•Grand Cru Brut
                                 �¬�å�ï�~�«�æ�á�~�Ò�æ�á�¿�Ä�²�Ð�Ê�~�Ê�ë�”�ç�����Ë�z�³�ß�ç�Å�É�����Ë�³  ¥13,500

•Cuvee Brut Rose Grand Cru  
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•Blanc de Noir Grand Cru  
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 Emmanuel Brochet   �¤�Ú�Ç�á�¤�ç�~�Ò�é�³�£

今年のロットはある程度購入しましたが、まさに今シャンパーニュで注目に値する素晴らしいシャンパンで
あると断言できます。甘みののった果実味と分かりやすくハイレベルな酒質。現在ラシーヌが輸入するシャ
ンパーニュの中でもトップ3に入る生産者であると思います。
•Le Mont Benoit Premier Cru Brut Non Dose 
�²�³�ß�ç�Å�É 45% �z�Ð�Ê�~�Ê�ë�”�ç 32% �z�Ð�Ê�~�Ü�Ç�¤ 23% �³

   �ç�~�Þ�ï�~�Ò�Ê�ë�~�Ó�ç�Û�¤�~�«�æ�á�~�Ò�æ�á�¿�Ä�~�Ê�ï�~�Å�¸  ¥13,000
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•1998�²�Ð�Ê�~�Ê�ë�”�ç�z�Ð�Ê�~�Ü�Ç�¤�z�³�ß�ç�Å�É�³  ¥36,000

•Rose �é�¸�²�Ð�Ê�~�Ê�ë�”�ç�z�Ð�Ê�~�Ü�Ç�¤�z�³�ß�ç�Å�É�³  ¥44,000

 Salon  �±�é�ï

サロンはグラン・クリュの畑の葡萄から造られるシャンパンだが、単一ヴィンテージのシャンパンしかリ
リースしない。また良い年にしか造られないために毎年リリースされるわけではない。瓶熟も10年以上と他
のレコルタンとは比較にならない。ところが私はいまだかつて最高の状態のサロンを飲んだことがなかっ
た。というのも正規輸入品は状態に問題があり、知名度が高いためにコンディションに問題のあるサロンし
か輸入されていなかったためだ。今回はヴィノラムによって初めてといえるほど素晴らしい状態のサロンが
輸入された。フランスで驚くほど状態の良いモエ・シャンドンを飲んであまりにもの違いに驚かされたが、
今回のサロンも多分それ以上のショックを受けるかもしれない。
•1996�²�³�ß�ç�Å�É�
�����Ë�³  ¥71,000

 Jerome Prevost  � �́£�é�”�Ü�~�Ó�è�ð�¥�”

シャンパン界で最も素晴らしいシャンパンを造ると話題のジャック・セロスの弟子に当たるジェローム・プ
レヴォー。３年前からピノ・ムニエ１００％でシャンパンを造り始め、年間生産量が何と１０樽しかないた
め市場にはほとんど出回っていない。酸化防止剤を一切使わず、ドサージュも行っていないため単独品種と
いうこともあり強烈な個性がありまるで極上の白ワインのよう。温度管理を厳重にしないと変質してしまう
ためレストランやワインバー専門のシャンパンといっても良い。今回は７度目のリリースで青リンゴのよう
な風味は実に魅力的。寝かせておくごとにようような変化を見せぜひお試しいただきたいシャンパンの一
つ。
•2007 La Closerie Les Beruines Extra Brut  

�y�y�y�y�y�y�y�y�y�y  �å�~�«�é�Á�æ�”�~�è�~�Õ�ª�”�È�~�¤�©�µ�Ä�å�~�Ò�æ�á�¿�Ä  �²�Ð�Ê�~�Ü�Ç�¤�
�����Ë�³  ¥15,800

 J.L.Vergnon  �´�ß�ï�~�ç� �~�ð�£�ç�Ç�ã�ï

ラシーヌが新しく輸入をはじめた注目株の生産者です。初めて飲んだときの印象はかなりレベルの高いブラ
ン・ド・ブランという感じ。所謂個性的なタイプと言うよりももっと一般的なシャンパンと比べるような土
場に立っているシャンパンで明らかなレベルの高さを感じさせてくれます。若干瓶差はありますが、今後注
視してきたい生産者。シャルドネ100%（2004年産と25%のリザーヴワイン）。クリュはメニル/オジェ、
オジェ、アヴィーズステンレスタンクで発酵させ、純粋な澱の上で熟成。マロラクティック発酵はしない。
ドザージュは4g/l以下。
•Brut - Premier Cru �Ò�æ�á�¿�Ä�y�Ó�ç�Û�¤�~�«�æ�á  ¥9,500

 J.Lassalle  � �́£� �~�å�±�”�ç

ロバート・パーカー氏は５つ星の評価をしています。庶民の為のクリュッグ！シャンパーニュ愛好家が常飲
する、コストパフォーマンス抜群のJ.ラサール。1942年にジュール・ラサール氏によって設立されたドメー
ヌ。1982年からは娘のシャンタル・ドゥセール・ラサールと彼女の母親が伝統的な醸造法を守りながら、
このドメーヌの品質を守り続けています。
t�’�x�•�r�O�w
\�ˆ�T�’�ë� �ï�w
b
��‡�p�w
¶�o�›	��»�Z

�”�è�¯�ç�»�ï ・マニピュランと呼ばれるシャンパン・メーカーです。全体の生産量の内の７割もを昔から
の個人顧客に販売しており、通常の流通量は大変少なく、入手する事が困難なシャンパーニュです。所有す
る畑はプルミエ・クリュとグラン・クリュのみ。

•2000 Cuvee Special Club  �©�á�ð�£�~�µ�Ö�³�ß�ç�~�«�å�Ò  ¥14,000
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 Jean Augustin  �´�ß�ï�~�¦�”�ª�á�µ�»�ï

アヴェネイ･ヴァル･ドールに構える典型的な家族経営ドメーヌ｡現在 39歳である5代目マルク･オーギュスタ
ン氏はRMらしさ､RMだからできること､にこだわりを持っており樹齢15年以下のぶどうは全て大手ネゴス
へ売却｡畑は除草剤を使わず､ビオロジックに近い厳格な リュット･レゾネを実施しており生産のほとんどが
地元のレストラン と個人客へ販売｡マルク氏が始めて単独で手掛けた記念すべきヴィンテージでコク がたっ
ぷりの100%ヴェルテュ産のブラン･ド･ブラン｡ドサージュ 7g/L
•1995  Blanc de Blanc Brut Classique  
  �Ò�å�ï�~�Å�~�Ò�å�ï�~�Ò�æ�á�¿�Ä�~�«�å�¿�³�¿�«�²�³�ß�ç�Å�É�
�����Ë�³  ¥15.800

 Jose Michel & Fils �´�ã�¸�~�Û�¿�³�£�ç

素晴らしい黒葡萄を生産する生産者として有名で、大手のシャンパンハウスから常に熱いまなざしを受ける
造り手。ここ数年明らかに品質が向上し、シャルドネも驚くほど素晴らしくなってきた。日本ではまだまだ
知名度は高くないようだが、品質的にもコンディション的にもそんじょそこらのシャンパンでは太刀打ちで
きない内容だ。
•Brut Tradition�Ò�æ�á�¿�Ä�~�Ä�å�Ã�Ÿ�³�ã�ï�²�³�ß�ç�Å�É�����Ë�z�Ð�Ê�~�Ü�Ç�¤�����Ë�³    ¥6,300

•1998 Brut  �Ò�æ�á�¿�Ä�²�³�ß�ç�Å�É�����Ë�z�Ð�Ê�~�Ü�Ç�¤�����Ë�³  ¥11,000

•2000 Special Club  �µ�Ö�³�ß�ç�~�«�å�Ò�²�³�ß�ç�Å�É�
�����Ë�³  ¥13,000

 Tarlant  �»�ç�å�ï

レコルタン・マニュピュランで化学肥料や農薬は一切使用していない生産者。若干泡は通常の生産者よりも
強めだが男性的で力強い魅力を持ったシャンパン。まだまだ若さ溢れるシャンパンで酸もきりっと強く輪郭
がはっきりしている。これからどんどん落ち着くことによりまとまりがで美味しくなってくはずだ。このく
らいレベルが高いと当然寝かせる事による熟成の妙味を味わうのもいい。これほどの個性と明確な魅力を
持っているシャンパンは少ない。
•Brut Rose  �Ò�æ�á�¿�Ä�~�é�¸�²�³�ß�ç�Å�É�����Ë�z�Ð�Ê�~�Ê�ë�”�ç�
���Ë�³  ¥12,900

•Cuvee Louis  �©�á�ð�£�~�ç� �²�Ð�Ê�~�Ê�ë�”�ç�����Ë�z�³�ß�ç�Å�É�����Ë�³  ¥13,800

 Desbordes Amiaud  �Ã�µ�Ø�ç�Ä�~�²�Û�¦�”

平均樹齢３５年、リュット・デゾネで栽培されたピノ・ノワールのみで造られる最近では珍しいシャンパ
ン。ほとんどが個人客に販売されてしまうために最近まではほとんど手に入らなかったシャンパンだ。エチ
ケットは今時珍しい古典派のラベル。彼らの造る最高のキュヴェがこのシャンパン。
•1990  Brut Millesime Primier Cru
  �Ò�æ�á�¿�Ä�~�Û�è� �́Ü�~�
�ƒ�²�Ð�Ê�~�Ê�ë�”�ç�
�����Ë�³  ¥20,500

 Dosnon & Lepage  �Å�Ê�ï�~�¤�~�ç�Í�”� �́á  

ドノン・エ・ルパージュはエペルネから２００ｋ、シャブリから２００ｋというブルゴーニュとシャンパー
ニュの中間に位置する立地でシャンパンを造っています。土壌はシャブリとほとんど変わらない白い土壌
で、昔はブルゴーニュに属していた地域でもあるようです。彼らが目指すのはクオリティー・ネゴシアン、
彼らの思いとセンスを封じ込めるようなシャンパンを造り出すこと、2年前彼らのシャンパンを初めて飲ん
だとき凄い生産者が出現したと思ったことを未だに頭をよぎります。スタイルを造り出す大手ネゴシアンと
は一線をかす見事なクオリティーを持ったシャンパンなのです。
•Récolte Blanche  �è�¯�ç�Ä�~�Ò�å�ï�³�á  �²�³�ß�ç�Å�É�
�����Ë�³  �y �›���A�¨  ¥8,900

•Récolte Rose�y �è�¯�ç�Ä�~�é�¸�²�Ð�Ê�~�Ê�ë�”�ç�
�����Ë�³  �y �›���A�¨  ¥10,200
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 Pascal Mazet  �Í�µ�§�ç�~�Ú�¸
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•Brut Tradition Primier Cru �Ò�æ�á�¿�Ä�~�Ä�å�Ã�Ÿ�³�ã�ï�~�Ó�ç�Û�¤�~�«�æ�á

                                   �²�Ð�Ê�~�Ü�Ç�¤ 45% �z�³�ß�ç�Å�É 30% �z�Ð�Ê�~�Ê�ë�”�ç 25% �³  ¥8,600

•2002 Brut Millesime �Ò�æ�á�¿�Ä�~�Û�è� �́Ý

                                   �²�Ð�Ê�~�Ü�Ç�¤ 1/3 �z�³�ß�ç�Å�É 1/3 �z�Ð�Ê�~�Ê�ë�”�ç 1/3 �³  ¥12,000

•Extra Brut �¤�«�µ�Ä�å�~�Ò�æ�á�¿�Ä

                                   �²�Ð�Ê�~�Ü�Ç�¤ 50% �z�³�ß�ç�Å�É 30% �z�Ð�Ê�~�Ê�ë�”�ç 20% �³  ¥11,000

•Brut Caete d’Or �Ò�æ�á�¿�Ä�~�§�ç�Ä�~�Å�”�ç

                                   �²�³�ß�ç�Å�É 40% �z�Ð�Ê�~�Ü�Ç�¤ 30% �z�Ð�Ê�~�Ê�ë�”�ç 30% �³  ¥11,500

•Brut Grande Reserve �Ò�æ�á�¿�Ä�~�¬�å�ï�~�è�¸�ç�ð

                                   �²�Ð�Ê�~�Ü�Ç�¤ 45% �z�³�ß�ç�Å�É 30% �z�Ð�Ê�~�Ê�ë�”�ç 25% �³  ¥12,000

 Perrier Jouet  �Ö�æ�¤�~� �́á�è

エミール・ガレのデザインによるエレガントな花柄ボトルと言えばこちら、「ペリエ・ジュレ・ベル・エ
ポック」！華やかなお祝いの席を飾るシャンパーニュとして、世界中で不動の人気を誇るアイテムであるこ
とは言うまでもありませんが、英国の有名な作家であるオスカー・ワイルドも、このシャンパーニュを熱愛
していたそうです。1811年創業のメゾンでは品質に非常に強いこだわりを持っており、1879年、1882
年、1902年、1908年、1910年には「完璧な品質のブドウが収穫できなかった」ことを理由に、その年の
リリースを断念しているほど。セパージュ構成はシャルドネ55％、ピノ・ノワール45％、ピノ・ムニエが
5％。
•1994 Belle Epoque  

          �Õ�ç�~�¤�Ù�¿�«�²�³�ß�ç�Å�É 55 �Ë�z�Ð�Ê�~�Ê�ë�”�ç 45 �Ë�z�Ð�Ê�~�Ü�Ç�¤�U 5 �Ë�³  ¥29,000

 Bereche et Fils  �Õ�è�¿�³�á�~�¤�~�Ñ�Ÿ�µ

伝統の良い所を守りながらも新しい流れを取り入れる若者らしい柔軟な感性を持つラファエルは世代、産地
を超えた志の高い生産者と多く交流を持し影響を受けている。一般的には培養酵母にて1週間程度で終わら
せるアルコール醗酵も天然酵母で1～1.5ヶ月かけてじっくり香りを引き出し、澱と共に長いリー・コンタク
トを行いベースとなるワインをしっかり造る事に注力。畑においては2004年より全てビオロジックに切り
替え、一部はビオディナミを実験中。伝統的にベレッシュでは樽を用いており、ぶどうのポテンシャルを見
極めながらボランジェと同じ職人による樽やDRCの中古樽などを使い分ける。次世代を担う若手醸造家とし
て現在最も注目されている一人。
•Reflet D’antan  �ç�Ñ�è�~�¼�ï�»�ï�²�³�ß�ç�Å�É�J�Ð�Ê�K�Ê�ë�”�ç�J�Ð�Ê�K�Ü�Ç�¤�³  ¥24,000
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 Benoit Lahaye  �Ò�Ê�ë�~�å� �¤
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•Brut Nature Grand Cru �Ò�æ�á�¿�Ä�y�Æ�½�á�”�ç�y�¬�å�ï�~�«�æ�á

                                   �² �Ð�Ê�~�Ê�ë�”�ç 90% �¢�Ò� �́Ÿ�z�ž�ï�Ø�É�£�z�³�ß�ç�Å�É 10% �y�¢�Ò� �́Ÿ�z�ž�ï�Ø�É�£ �³  ¥9,500

•Blanc de Noirs - Prestige �Ò�å�ï�~�Å�~�Ê�ë�”�ç�~�Ó�è�µ�Â�”� �́á

                                    �²�Ð�Ê�~�Ê�ë�”�ç�
�����Ë�³  ¥10,500

•Brut Essentiel Grand Cru �Ò�æ�á�¿�Ä�~�¤�¿�·�ï�³�ß�ç�~�¬�å�ï�~�«�æ�á

                                    �²�Ð�Ê�~�Ê�ë�”�ç 90% �z�³�ß�ç�Å�É 10% �³  ¥10,500

•Naturessence �Æ�½�á�¿�è�¿�±�ï�µ

                                �² �Ð�Ê�~�Ê�ë�”�ç 50% �¢�Ò�́ �Ÿ�z�ž�ï�Ø�É�£�z�³�ß�ç�Å�É 50% �¢�ð�¥�ë�Ó�ç�z�Ä�«�³�¤�”�ç�£ �³  ¥12,800

 Bollinger  �Ø�å�ï� �́£
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•1995   La Grande Annee �å�~�¬�å�ï�~�¼�É�² �Ð�Ê�~�Ê�ë�”�ç 69 �Ë�y�³�ß�ç�Å�É 31 �Ë�³  ¥22,000

•2002   La Grande Annee �å�~�¬�å�ï�~�¼�É�² �Ð�Ê�~�Ê�ë�”�ç 69 �Ë�y�³�ß�ç�Å�É 31 �Ë�³  ¥23,000

 Michel Turgy  �Û�³�£�ç�~�½�á�ç�´

ミッシェル・チュルジは２０年分のキュヴェが保存されていて、そのワインが絶妙にブレンドされることに
よって素晴らしい味わいを作り出している。輸入されたばかりのときと違い、最近とにかくバランスよく見
事な味わいになってきた。状態も最高。ピノ・ノワールのグラスで飲むと更に美味しく感じます。
•Brut Blanc de Blanc Grand Cru Le Mesnil   
  �Ò�æ�á�¿�Ä�~  �Ò�å�ï�~�Å�~�Ò�å�ï�~�¬�å�ï�~�«�æ�á�
�����Ë�ç�~�Ý�Ç�ç

 �²�³�ß�ç�Å�É�
�����Ë�³  ¥10,000
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•1995 Cuvee Prestage Brut  �©�á�ð�£�~�Ó�è�µ�Â�”�´�~�Ò�æ�á�¿�Ä

                                   �²�Ð�Ê�~�Ê�ë�”�ç	��.�³�y�y  ¥14,000

 Ulysse Collin(Olivier Collin)  �â�æ�µ�~�¯�å�ï�¢�¦�æ�ð�Ÿ�¤�~�¯�å�ï�£

レコルタン・マニュピュランの最高峰ジャックセロス。彼の最高のコンディションのシャンパンはそれは驚
く物です。しかし現在のインポーターはコンディションに問題があり実に残念な状態。現在彼の弟子とも言
えるヴェット・ア・ソルヴェ、ジェローム・プレヴォーは最高のコンディションで入手できますがなんせ数
が少なく、ピノ・ノワール、ピノ・ムニエ系なので熟成時間がかかります。今回ご紹介するオリヴィエ・コ
ランは、第３の弟子とも言える存在で、セロスと同じようにシャルドネでシャンパンを作ります。今最も注
目すべき卓越した生産者です！
•2006  Blanc de Blanc Extra Brut   

   �y�y  �Ò�å�ï�~�Å�~�Ò�å�ï�~�¤�©�µ�Ä�å�~�Ò�æ�á�¿�Ä�²�³�ß�ç�Å�É�
�����Ë�³  ¥13,000

 Laherte Freres 　�å�¤�ç�Ä�~�Ñ�è�”�ç  

�å�¤�ç�Ä�~�Ñ�è�”�ç�x�å�³�”�È�w�ù�>�^�œ�U�_�m�Z�o�V�h���™�›�8�4�^�•�”�³�ß�ï�Í�”�Ç�á�w	�	�	â���H�{
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•Brut - Tradition�y

  �Ò�æ�á�¿�Ä�y�Ä�å�Ã�Ÿ�³�ã�²�Ð�Ê�~�Ê�ë�”�ç 70% �z�Ð�Ê�~�Ü�Ç�¤ 30% �³  ¥8,700

•Les Empreintes�y

                              �è�~�²�ï�Ó�å�ï�Ä �² �³�ß�ç�Å�É 40% �z�Ð�Ê�~�Ê�ë�”�ç 40 �Ë�z�Ð�Ê�~�Ü�Ç�¤ 20 �Ë�³  ¥12,600

•Les Vignes d’Autrefois �y �è�~�ð�Ÿ�”�Ç�á�~�Å�”�Ä�ç�Ñ�¥�ë

                                    �² �³�ß�ç�Å�É 40% �z�Ð�Ê�~�Ê�ë�”�ç 40 �Ë�z�Ð�Ê�~�Ü�Ç�¤ 20 �Ë�³  ¥12,600
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 Lancelot-Pienne 　�å�ï�µ�é�~�Ð�¤�ï�È  
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•Blanc de Blanc Cuvee de la Tabel Rond�y

                              �Ò�å�ï�~�Å�~�Ò�å�ï�~�©�á�ð�£�~�Å�~�å�~�»�”�Ò�ç�~�é�ï�Å  �y �›���A�¨  �y ¥7,900

 Richard Cheurlin 　�æ�³�ß�”�ç�~�³�á�ç�å�ï

シャンパーニュ地方最南端のオーブ県で１９１９年より自家でシャンパーニュの生産を始めています。現在
５代目のリシャールは１９７８年から仕事を受け継ぎ農薬などを一切使わない【ヴィティキュルチュール・
レゾネ】で生産をしています。ビオの認定は受けていませんが国の規制にこだわらない見事な造り。実に自
然で奥行きのあるエレガントなシャンパンで寝かせるほどにその変化に目を見張ります。このシャンパンは
最近エレガントな雰囲気の中に力強さが出てきている。そして時間と共に変化する姿は実に魅力的。
•Brut Carte Dor 375ml�y �Ò�æ�á�¿�Ä�~�§�ç�Ä�~�Å�”�ç�~�Ë�”�Ñ  ¥4,500

 Lenoble �ç�Ê�”�Ò�ç

４世代にわたって家族経営。最近はロバート・パーカーも高い評価をしている実に質感の高いシャンパン。
地下３階にも及ぶ膨大な地下セラーには、驚くほどの古酒が眠る。セパージュを見ればわかるように、分か
りやすい味わいの中に重厚さがあり深い味わいを堪能できます。
•Grand Cru Blanc de Blanc �¬�å�ï�~�«�æ�á�~�Ò�å�ï�~�Å�~�Ò�å�ï  �›���A�¨�y ¥8,300

•1996  Grande Cru Gentilhomme  
 �y �¬�å�ï�~�«�æ�á�~�´�ß�ï�Â�Ÿ�¦�Ü�²�³�ß�ç�Å�É�����Ë�z�Ð�Ê�~�Ê�ë�”�ç�
���Ë�³  ¥18,300

 Rene Collard  �ç�É�~�¯�å�”�ç

ルネ・コラールは、地元の名手でほとんどの畑にピノ・ムニエが植えられている。樹齢も高く、過去一切の
化学肥料、除草剤などは使われていないため見事な葡萄ができることで知られる。彼のセラーは６度近くと
いう非常に低い温度でそこで数多くのシャンパーニュが長い眠りについている。古酒の保有率も高く、古典
的で見事なシャンパーニュを造り出している。
•Brut Carte Blanche  �Ò�æ�á�¿�Ä�~�§�ç�Ä�~�Ò�å�ï�³�á�²�Ð�Ê�~�Ü�Ç�¤�
�����Ë�³  ¥13,500

•Cuvee Ultime Brut Nature  
    �©�á�ð�£�~�¢�ç�Â�Ÿ�Ü�~�Ò�æ�á�¿�Ä�~�Æ�½�á�”�ç�²�Ð�Ê�~�Ü�Ç�¤�
�����Ë�³  ¥18,900
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•2004   Grande Cuvée Vieille Vigne Blanc de Blancs Grand Cru   �y�y�y �›���A�¨

           �¬�å�ï�~�©�á�ð�£�~�ð�Ÿ�¤� �â�~�ð�Ÿ�”�Ç�á�~�Ò�å�ï�~�Å�~�Ò�å�ï�~�¬�å�ï�~�«�æ�á�²�³�ß�ç�Å�É�
�����Ë�³  ¥12,100

 Vouette et Sorbee  �ð�£�¿�Ä�~�¤�~�¹�ç�Õ
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•2007 Cuvee Fidele Extra Brut   
                                 �©�á�ð�£�~�Ñ�£�Ã�ç�~�¤�©�µ�Ä�å�~�Ò�æ�á�¿�Ä�~�Ê�ï�~�Å�¸�²�Ð�Ê�~�Ê�ë�”�ç�
�����Ë�³  ¥13,000

•2008 Blanc d’Argile  
                                 �Ò�å�ï�~�¼�ç� �́ç�~�Ò�å�ï�~�Å�~�Ò�å�ï �²�³�ß�ç�Å�É�
�����Ë�³  ¥15,800

•2006 Saignee de Sorbee  �·�Ç�¤�~�Å�~�¹�ç�ð�£�²�Ð�Ê�~�Ê�ë�”�ç�
�����Ë�³  ¥18,000

 Veuve Eleonore   �ð�”�ð�~�¤�è�¦�Ê�”�ç

�¯�”�Ä�~�Ã�~�Ò�å�ï�w�¦� �́£�t 13.3ha�w
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•2002 Blanc de Blanc Brut Grand Cru  
                                 �Ò�æ�á�¿�Ä�~�Ò�å�ï�~�Å�~�Ò�å�ï�~�¬�å�ï�~�«�æ�á �²�³�ß�ç�Å�É�
�����Ë�³  ¥13,000

Japan�y �Ô�Š�y�z�‚�“

 Raro spumante aromatic  �å�é�µ�Ó�Ú�ï�Â�y�ž�é�Ú�Â�Ÿ�¯
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•2010 Raro spumante aromatic  �å�é�µ�Ó�Ú�ï�Â�y�ž�é�Ú�Â�Ÿ�̄ �²�Æ� �ž�̈ �å�
�����Ë�³  ¥5,000
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