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 Ch.d'Armailhac (Ch.Mouton Baronne Philippe) シャトー・ダルマイヤック（ムートン・バロン・フィリップ）
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¥ 1988 1500ml 
                                �²�§�Õ�ç�É�~�¹�”�ð�Ÿ�Ç�ã�ï�����Ë�z�Ý�ç�é�”�����Ë�z�§�Õ�ç�É�~�Ñ�å�ï���Ë  ´63,000

 Grand Puy Ducasse �¬�å�ï�Ð�á� �~�Ã�á�§�µ
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¥ 1994 �²�§�Õ�ç�É�~�¹�”�ð�Ÿ�Ç�ã�ï 62 �Ë�z�Ý�ç�é�” 38 �Ë�³  ´14,200
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 Ch.Lagrange �³�ß�Ä�”�~�å�¬�å�ï� �́£
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¥ 2004 �²�§�Õ�ç�É�~�¹�”�ð�Ÿ�Ç�ã�ï�����Ë�z�Ý�ç�é�”�����Ë�z�Ó�Â�Ÿ�~�ð�£�ç�Å���Ë�³  ´17,000

 Chateau.Gruaud Larose  �³�ß�Ä�”  �¬�æ�á�¦�~�å�é�”�¶
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¥ 2008 Sarget de Gruaud Larose �±�ç�´�£�~�Å�~�¬�æ�á�¦�~�å�é�”�¶

 �²�§�Õ�ç�É�~�¹�”�ð�Ÿ�Ç�ã�ï	��.�³  ´6,100 

¥ 2004 Larose de Gruaud �å�é�”�¶�~�Å�~�¬�æ�á�¦

 �²�§�Õ�ç�É�~�¹�”�ð�Ÿ�Ç�ã�ï�z�Ý�ç�é�”�z�§�Õ�ç�É�~�Ñ�å�ï�z�Ú�ç�Õ�¿�«�³  ´7,800 

¥ 2003 Larose de Gruaud �å�é�”�¶�~�Å�~�¬�æ�á�¦

                                    �²�§�Õ�ç�É�~�¹�”�ð�Ÿ�Ç�ã�ï�z�Ý�ç�é�”�z�§�Õ�ç�É�~�Ñ�å�ï�z�Ú�ç�Õ�¿�«�³  ´8,700

¥ 2003 �²�§�Õ�ç�É�~�¹�”�ð�Ÿ�Ç�ã�ï�����Ë�z�Ý�ç�é�”�����Ë�z�§�Õ�ç�É�~�Ñ�å�ï���Ë�z�Ó�Â�Ÿ�~�ð�£�ç�Å���Ë�³  ´15,000
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¥ 1982
 �²�§�Õ�ç�É�~�¹�”�ð�Ÿ�Ç�ã�ï�����Ë�z�Ý�ç�é�”�����Ë�z�§�Õ�ç�É�~�Ñ�å�ï���Ë�z�Ó�Â�Ÿ�~�ð�£�ç�Å���Ë�³  ´45,000
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 Ch.DÕissan �³�ß�Ä�”�~�Ã�Ÿ�¿�±�ï

マルゴーの中でも特に美しい城館を持つシャトーとして有名なのが、第3級格付けの「ディッサン」です。
なかなか高い評価を得られずに伸び悩んでいたシャトーでしたが、才気溢れる管理者「エマニュエル・ク
リューズ氏」によってセカンドワインの導入や醸造施設の整備などが着々と進められた結果、安定した品質
を誇る秀作ワインとして世に知られるようになりました。カベルネ・ソーヴィニヨン65％、メルロー35％
で構成されるワインは、マルゴーというアペラシオンが持つ特長を存分に見せつけるものになっており、お
得感もたっぷり！
¥ 1984  �²�§�Õ�ç�É�~�¹�”�ð�Ÿ�Ç�ä�ï 65 �Ë�z�Ý�ç�é�” 35 �Ë�³  ´14,200

Chateau des Graviers  �³�ß�Ä�”�~�Ã�~�¬�å�ð�Ÿ�¤  

マルゴー村で家族経営で4代に渡りワイン造りをおこなっています。メドック/マルゴー村を象徴するガロン
ヌ川特有の小石混じりの砂利質土壌でカベルネを中心に栽培しています。少し内陸よりのARSACにシャ
トーはあり、丁寧な造りで国内の評判もたかく、フランスのワイン専門誌Dussert などでも【Coup de 

Coeur】おすすめのシャトーとして紹介されているシャトーです。100％手摘み。収穫中に房の選別を行い
醸造所にて再度選別テーブルの上で房の選別をおこなってから醸造を始めます。醸造中にSO2は使用しませ
ん。熟成は樽で行い卵白で清澄しますが、ろ過はおこないません。

¥ 2001  �²�§�Õ�ç�É�~�¹�”�ð�Ÿ�Ç�ã�ï 70 �Ë�z�Ý�ç�é 30 �Ë�³  ´11,000

¥ 2002  �²�§�Õ�ç�É�~�¹�”�ð�Ÿ�Ç�ã�ï 70 �Ë�z�Ý�ç�é 30 �Ë�³  ´11,000

 Ch. Palmer �³�ß�Ä�”�~�Í�ç�Ý
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¥ 1999
  �²�§�Õ�ç�É�~�¹�”�ð�Ÿ�Ç�ã�ï�����Ë�z�Ý�ç�é�”�����Ë�z�§�Õ�ç�É�~�Ñ�å�ï���Ë�z�Ó�Â�Ÿ�~�ð�£�ç�Å�
���Ë�³ ´46,100

¥ 1986
   �²�§�Õ�ç�É�~�¹�”�ð�Ÿ�Ç�ã�ï�����Ë�z�Ý�ç�é�”�����Ë�z�§�Õ�ç�É�~�Ñ�å�ï���Ë�z�Ó�Â�Ÿ�~�ð�£�ç�Å�
���Ë�³ ´71,000

¥ 1989
                               �²�§�Õ�ç�É�~�¹�”�ð�Ÿ�Ç�ã�ï�����Ë�z�Ý�ç�é�”�����Ë�z�§�Õ�ç�É�~�Ñ�å�ï���Ë�z�Ó�Â�Ÿ�~�ð�£�ç�Å�
���Ë�³  ´113,400
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¥ 1996  Pavillon Rouge  �Í�ð�Ÿ�ä�ï�~�ç�”� �́á  ´29,300

¥ 1928  ´450,000

 Ch.Marquis de Terme �³�ß�Ä�”�~�Ú�ç�©�~�Å�~�Â�ç�Ü
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¥ 1988
                                �²�§�Õ�ç�É�~�¹�”�ð�Ÿ�Ç�ã�ï 55�Ë�z�Ý�ç�é�” 35�Ë�z�§�Õ�ç�É�~�Ñ�å�ï 3�Ë�z�Ó�Â�Ÿ�~�ð�£�ç�Å 7�Ë�³  ´16,300
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¥1997  【カベルネ・ソーヴィニョン70％、メルロー25％、プティ・ヴェルド5％】 ´9,900

¥2003  【カベルネ・ソーヴィニョン70％、メルロー25％、プティ・ヴェルド5％】 ´8,500

¥2000  【カベルネ・ソーヴィニョン70％、メルロー25％、プティ・ヴェルド5％】 ´13,000

¥1986  【カベルネ・ソーヴィニョン70％、メルロー25％、プティ・ヴェルド5％】 ´15,000
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¥ 2008 �²�§�Õ�ç�É�~�¹�”�ð�Ÿ�Ç�ã�ï�����Ë�z�Ý�ç�é�”�����Ë�³  ´5,700

Ch.Moulin de Blanchon  �³�ß�Ä�”�~�Ü�”�å�ï�~�Å�~�Ò�å�ï�³�ã�ï   
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¥ 2001 �²�§�Õ�ç�É�~�¹�”�ð�Ÿ�Ç�ã�ï	��.�³  ´6,500
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¥ 2010  L'Esprit de Chevalier / Rouge 
 �è�µ�Ó�æ�~�³�á�ð�•�æ�¤  / �ç�”� �́á  ´5,700

Chateau le Sartre   �³�ß�Ä�”�~�ç�~�±�ç�Ä�ç  

19世紀から有名なワイン醸造所シャトー、シャトー・ル・サルトルは、AOCペサック・レオニャン3つの名門、シャトー・マ

ラルティック・ラグラヴィエール、ドメーヌ・ド・シュヴリエそして、シャトー・ド・フューザルの間に位置します。 シャトー
は、70年代後半にペラン家(Ch.カルボニュー所有)によって見いだされました。 非常に良いテロワールを持つ畑は、
現在、マリー・ジョゼ・ルリィシュ姉妹（故アントニー・ペランの娘たち）、そして、彼女らの夫により2004年より管理さ
れ、ワインメーカー兼マネージャーであるデヴィッド・シャトーの強力なバックアップを得ています。 ワイン醸造学士を
持つデヴィッドは、クリストフ・ルーミエ (シャンボル・ミュジニーのドメーヌ・ジョルジュ・ルーミエのマネージャー兼ワイ
ンメーカー)からも教育を受けているのです。 『ワイン造りとは、常にブドウ畑の持つ潜在的可能性の演出だと思いま
す。 どんなに人的であっても、”テロワール”＝繊細さ、を重んじなければいけません。 ブドウの品質は本当に、最も重要

です。細心の注意を払った耕作、ブドウ畑の環境、ブドウに伴うリスクや影響を最小にし、また、天候の変動を乗り越えた時、我々ブドウ畑管理人へ
の一番のご褒美となります。�±

¥ 2009 �²�§�Õ�ç�É�~�¹�”�ð�Ÿ�Ç�ä�ï 65 �Ë�z�Ý�ç�é�” 35 �Ë�³  ´5,100
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 Ch.Lagrange Pomerol  �� �³�ß�Ä�”�~�å�¬�å�ï� �́á�~�ž�~�Ù�Ü�é�”�ç

シャトー・ラグランジュ・ア・ポムロールは、ペトリュスの隣に位置し、ペトリュスと同じ所有者であるム
エックスによって1953 年より所有されているシャトーです。サン・ジュリアンのラグランジュと似た名前
なので勘違いされることもありますが、酒質はメルロー主体なのでまるで違ってきます。このワインは熟成
すると見事にメルローの魅力が出てくるワインで、それほど有名ではないのですが、かなりレベルの高いワ
イン。2002 年はまさに今最高の飲み頃でかなりレベルの高い味わいを提供してくれます。柔らかく滑らか
で熟成したメルローの魅力がたっぷりとあります。
¥ 2002  375ml 【メルロー95％、カベルネ・フラン5％】 ´4,100

Ch.Lagrange Pomerol  �� �³�ß�Ä�”�~�å�¬�å�ï� �́á�~�ž�~�Ù�Ü�é�”�ç

シャトー・ル・ゲのセカンドワイン。立地的にはペトリュスの隣と最高の立地にあります。非常にふくよか
で柔らかく若い時期に楽しむには最高のワインと言えます。
¥ 2007 【メルロー主体】 ´6,300

'()<;$%$1,　�±�ï�Â�~�Û�æ�¦�ï

 Ch.Angelus   �³�ß�Ä�”�~�ž�ï� �́£�å�µ
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�M�{

¥ 1995  �²�Ý�ç�é�”�����Ë�z�§�Õ�ç�É�~�Ñ�å�ï�����Ë�³  ´37,500

¥ 2003 �²�Ý�ç�é�”�����Ë�z�§�Õ�ç�É�~�Ñ�å�ï�����Ë�³  ´39,400

 Ch.Canon La Gafferiere  �³�ß�Ä�”�~�§�Ê�ï�~�å�~�¨�Ñ�æ�¤�”�ç   
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¼�í�Ø�p���Ø�ç�Å�”�w�Ä�¿�Ó�›�M�l�o�M�”�ë� �ï
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¥ 2003  �²�§�Õ�ç�É�~�¹�”�ð�Ÿ�Ç�ã�ï���Ë�z�Ý�ç�é�”�����Ë�z�§�Õ�ç�É�~�Ñ�å�ï�����Ë�³  ´18.300

 Chateau Quinault LÕAnclos �³�ß�Ä�”�~�©�Ê�”�~�å�ï�«�é  
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¥ 2001  �²�§�Õ�ç�É�~�¹�”�ð�Ÿ�Ç�ã�ï 10 �Ë�z�Ý�ç�é�” 80 �Ë�z�§�Õ�ç�É�~�Ñ�å�ï 10 �Ë�³  ´18,100
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 Chatesu la Couspaude   �³�ß�Ä�”�~�å�~�«�”�µ�Ù�”�Å  
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¥ 1999 �²�§�Õ�ç�É�~�¹�”�ð�Ÿ�Ç�ã�ï 30 �Ë�z�Ý�ç�é�” 70 �Ë�³  ´9,950

¥ 1996 �²�§�Õ�ç�É�~�¹�”�ð�Ÿ�Ç�ã�ï 30 �Ë�z�Ý�ç�é�” 70 �Ë�³  ´10,500

 Chateau Corbin Michotte   �³�ß�Ä�”�~�¯�ç�Ì�ï�~�Û�³�ã�¿�Ä  
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¥ 1999  【メルロ65％、カベルネ・フラン30％、カベルネ・ソーヴィニヨン5％】 ´8,900

¥ 1998  【メルロ65％、カベルネ・フラン30％、カベルネ・ソーヴィニヨン5％】 ´9,500

 Cheval Blanc  �³�á�ð�•�ç�~�Ò�å�ï   
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¥2002  Le Petit Cheval 
                             ル・プティ・シュヴァル【メルロー４３％、カベルネ・フラン５７％】 ´23,800

 Ch.Le Tertre Roteboeuf   �³�ß�Ä�”�~�ç�~�Â�ç�Ä�ç�~�é�”�Ä�Ò�¿�Ñ   
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¥ 2001  �²�Ý�ç�é�” 85 �Ë�z�§�Õ�ç�É�~�Ñ�å�ï 15 �Ë�³  ´31,500

 Chatesula Tour Figeac   �³�ß�Ä�”�~�å�~�Â�¡�”�ç�~�Ñ�Ÿ�´�ß�¿�«  

畑はシャトー・シュヴァル・ブランの東方に、シャトー・フィジャックの南方に隣接。1997 年からビオ
ディナミ技術を基に栽培を行っており、ボルドーでは数少ない生産者だ。２００６年にもかかわらず柔らか
く密度の高いボディーは凄く魅力的で今までのボルドーのイメージを大きく変えるものです。ましてボル
ドーのワインは完全なコンディションのものはかなり少なく、ラシーヌが輸入していることにも非常に価値
があるのです。ちょっとﾎﾞﾙﾄﾞｰを見直したくなるﾌブルゴーニュ好きもいるかもしれません。
¥ 2005  Esquisse de la Tour Figeac  �¤�µ�©�µ�~�Å�~�å�~�Â�¡�”�ç�~�Ñ�Ÿ�´�ß�¿�«

                                    �²�Ý�ç�é�”�����Ë�z�§�Õ�ç�É�~�Ñ�å�ï�����Ë�³  ´7,600

¥ 2006  Esquisse de la Tour Figeac  �¤�µ�©�µ�~�Å�~�å�~�Â�¡�”�ç�~�Ñ�Ÿ�´�ß�¿�«

                                    �²�Ý�ç�é�”�����Ë�z�§�Õ�ç�É�~�Ñ�å�ï�����Ë�³  ´7,400

¥ 2005  Selection Prestige de la Tour Figeac �²�Ý�ç�é�” 90 �Ë�z�§�Õ�ç�É�~�Ñ�å�ï 10 �Ë�³

�y�y�y�y�y�y�y�y�y�y�y   �·�è�«�³�ã�ï�~�Ó�è�µ�Â�Ÿ�”� �́á�~�Å�~�å�~�Â�¡�”�ç�~�Ñ�Ÿ�´�ß�¿�«  ´8,700
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 Ch.Troplong-Mondot  �³�ß�Ä�”�~�Ä�é�é�ï�~�Þ�ï�Å   
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¥ 1995  �²�§�Õ�ç�É�~�¹�”�ð�Ÿ�Ç�ã�ï�
���Ë�z�Ý�ç�é�”�����Ë�z�§�Õ�ç�É�~�Ñ�å�ï�
���Ë�³  ´18.500

 Ch Pavie Macquin �³�ß�Ä�”�~�Í�ð�Ÿ�~�Ú�§�ï  
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¥ 1997   �²�Ý�ç�é 70% �z�§�Õ�ç�É�~�Ñ�å�ï 25% �z�§�Õ�ç�É�~�¹�”�Ï�Ç�ã�ï 5% �³  ´14,200

 Chateau Beausejour �³�ß�Ä�”�~�Ø�”�·� �́á�”�ç  
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¥ 2003  ´15,400

 Chateau Monbousquet  �³�ß�Ä�”�~�Þ�ï�Ò�µ�­

１９９０年代にオーナーが替わり、コンサルタントが入ったことで驚くほど内容の良くなったモンブスケ
は、カノン・ラ・ガフリエールと共にサンテミリオンにおいて魅力度の高いシャトーとなった。両方のワイ
ンとも味覚的に誰にでも納得できる様な非常に魅力的なスタイルで、モンブスケは化け物的な凄みすらあ
る。

¥ 2007  【カベルネ・ソーヴィニョン１０％、メルロー６０％、カベルネ・フラン３０％】 ´9,100

 La Mondotte   �å�~�Þ�ï�Å�¿�Ä   

�µ�Â�Ñ�•�ï�~�Ñ�¥�ï�~�É�Ö�”�ç�x�¨�è�”�´�³�ß�Ä�”�›�Ç�T���å�w���t�±�ï�Â�Û�æ�¦�ï�p�‹�Ä�¿�Ó�w�2�t�!�`

	Í�[�h�{�\�w�;
†�w�i�q�s�l�h�w�U�\�w�Ñ�•�”�µ�Ä�æ�æ�”�µ�p�K�”�
�������å�i�{�°�i�t�\�w�³�ß�Ä�”�p�7

�‹���•�h�ë� �ï�p�K�“�z�»�Ÿ�$�s�ë� �ï�q� �̀o�w���O�ò�U�ô�M�{

¥ 1996  �²�Ý�ç�é�”�����Ë�z�§�Õ�ç�É�~�Ñ�å�ï�����Ë�³  ´58,200
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¥ 1997   �²�Ý�ç�é�”�����Ë�z�§�Õ�ç�É�~�Ñ�å�ï�����Ë�z�§�Õ�ç�É�~�¹�”�ð�Ÿ�Ç�ã�ï�����Ë�³  ´9,800

¥ 1994   �²�Ý�ç�é�”�����Ë�z�§�Õ�ç�É�~�Ñ�å�ï�����Ë�z�§�Õ�ç�É�~�¹�”�ð�Ÿ�Ç�ã�ï�����Ë�³  ´12,000

 Ch.Laforge  �³�ß�Ä�”�~�å�Ñ�¥�ç� �́á  

1996 年からサンテミリオンの地でワインを造り出し、ニュー・シンデレラワインを誕生させ、1999 年には
「ボルドートップ30」に選ばれるという快挙を成した、英国人醸造家ジョナサン・マルタス氏。彼は、シュ
ヴァル・ブランのコンサルタントをしていたパウケ氏と、プティ・ヴィラージュからはフォーティン氏をエ
ノロジストとして迎え、【シュヴァル・ブランを超えるサンテミリオンを造る】という目標を掲げ、労力と
資金を惜しげもなくワインに注ぎ込んだのです。マルタス氏が渾身を込めて手掛け、近年ワイン業界を賑わ
せた入手困難な怪物ワインと言えば「ル・ドーム」と、そのセカンドワイン「ラフォルジュ」です。ラフォ

ルジュの畑はサンテミリオンの町の北側に隣接しています。「ル・ドーム」と同じ老木から造られ、剪定も同様に行われます。メル
ローが高い構成比率を成しており、高い新樽比率で醸造され、濃い紫色とリッチなボリューム感が印象的。

¥ 2006   �²�Ý�ç�é 92% �y�§�Õ�ç�É�Ñ�å�ï 8% �³  ´8,600

 Ch.Rol Valentin �³�ß�Ä�”�~�é�ç�~�ð�•�å�ï�»�ï  
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¥ 2003 �²�§�Õ�ç�É�~�¹�”�ð�Ÿ�Ç�ã�ï�Ë���z�Ý�ç�é�”�����Ë�z�§�Õ�ç�É�~�Ñ�å�ï���Ë�³  ´15,800

 Ch.de.Valandraud   �³�ß�Ä�”�~�Å�~�ð�•�å�ï�Å�é�”   
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¥ 1997 �² �Ý�ç�é�”�����Ë�z�§�Õ�ç�É�~�Ñ�å�ï�����Ë�z�Ú�ç�Õ�¿�«���Ë�³  ´84,000

�¯�”�Ä�~�Å�~�§�µ�Â�Ÿ�ä�ï

 Chateau DÕAiguilhe �³�ß�Ä�”�~�Ã�ª�”�â

あの「ラ・モンドット」のオーナー、ステファン・ネイペルグ氏による人気ワイン「シャトー･デギーユ」の、2008年ヴィン

テージが入荷いたしました！名醸地サン・テミリオンに隣接しており、着実に名品を世に送り出しているエリア…それが
コート・ド・カスティヨンです。しかしながら、この地にあって、シャトー・デギーユは元は平凡なブドウ園でした。しかし、
こちらを1990年に買収したのが、「ラ・モンドット」をはじめ「カノン・ラ・ガフリエール」「クロ・ド・ロラトワール」を所有す
る超敏腕オーナー「ステファン・ヴォン・ネイペルグ氏」だったのです！さらに、醸造担当にトップコンサルタントのステ
ファン・ドゥルノンクール氏を迎え入れ、品質を劇的に向上させたのは有名な話。豊かなブドウの恵みをそのままに、
清澄・ろ過等を一切行わない凝縮感たっぷりのワインからは、完熟したブドウのパワーがほとばしっているかのようで

す！ふくよか且つ繊細なメルローの魅力を十分に堪能していただける一本。紫がかった濃いルビー色。カシスリキュール
やラズベリージャム、カカオやバニラ、ドライプルーンにクローヴやブラックペッパーなどのスパイス、リコリスやインクの香りが混じりあう。しっかりと
した酸とフルーティーな甘みのバランスが非常に良い。タンニンはまだ若々しく力があるが、その中にも洗練されたエレガントなニュアンスを感じ
る。余韻も長く、果実のソースを添えた鴨のソテーや、ポークグリルなどと合わせてみたい。数年セラーで寝かせておくのも良し、今飲んでも良し、
のポテンシャルがある。今飲むなら、表情が刻々と変化してゆく過程をじっくり楽しんでいただきたい。パーカーポイント90-92

¥ 2008 �²�Ý�ç�é�” 80 �Ë�z�§�Õ�ç�É�~�Ñ�å�ï 20 �Ë�³  ´7,200
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 Chateau Veyry �³�ß�Ä�”�~�ð�£� �æ�”

1997 年のリリース以降、各方面で大反響を呼び、今ではパーカー氏等に「このアペラシオン最高のブドウ
園と言える」とまで賞される様になったメルロー100％のスーパーガレージワイン「シャトー・ベイリー」
オーナーのクリスチャン・ベイリー氏は「ラフルール」や「ガザン」、「オー・カルル」などで活躍する醸
造コンサルタント。そのベイリー氏の経験を最大限に生かし、テロワールが持つ素晴しい力を体現したワイ
ンがこのワインなのです。
¥ 2008 �² �Ý�ç�é�” 90 �Ë�z�§�Õ�ç�É�~�Ñ�å�ï 10 �Ë�³  ´7,500

�Þ�ï�Ì�´�ß�¿�«

 Chateau VARI  �³�ß�Ä�”�~�ð�•�æ  

醸造学の資格を持つヤン　ジェスタン氏が１９９４年に購入。直後からテロワールを活かしたワイン造りを
手掛けるためにシャトー全体の再構造化をおこいます。大地を耕し、栽培密度の増加、栽培時の葉の面積を
増やし、厳しい剪定、グリーンハーヴェストをおこないます。ゴム式のプレス機や醸造用のバリックなどよ
り近代的な設備をセラーに投資しました。2009 年から有機栽培に転向。所有22haのうち20-21ha で生
産。14.5ha がモンバジヤック、5.5ha がベルジュラック赤、１ｈａでベルジュラック白を生産。
¥ 2008 ���4�A�6�4�A�0�2  �'�>�D�6�4   

                                 �Õ�ç�~� �́á�å�¿�«�~�ç�”� �́á  �²�Ý�ç�é 70 �Ë�z�§�Õ�ç�É�~�¹�”�ð�Ÿ�Ç�ã�ï 30 �Ë�³  ´3,600

�ž�ï�Ä�é�Å�Ý�”�È

 Lestrille Capmartin  �è�µ�Ä�æ�”�â�~�©�ß�Ó�Ú�ç�»�ï  

通常はアントロドメーヌのボルドーなど見向きもしないのであるが、このワインはちょっと別格。
畑の中でも最も樹齢の高い４５～６０年の樹から造られ年間生産量は立ったの８９００本。それも出来のい
い年しか造られない特別のキュヴェなのです。通常のキュベは上品な感じですが、このワインともなると明
らかに凝縮され驚くほど高いポテンシャルを持っています。間違いなくアントロドメーヌを越える逸品で
す。
¥ 2006 le Secret  �è�~�µ�«�è�²�§�Õ�ç�É�~�¹�”�ð�Ÿ�Ç�ã�ï 2 �Ë�z�Ý�ç�é�” 98 �Ë�³  ´6,000

¥ 2000   �² �Ý�ç�é�” 57% �z�§�Õ�ç�É  �¹�”�ð�Ÿ�Ç�ä�ï 43% �³  ´5,300
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